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Фами,T ия, }l-Mlr, отчество то оRА АНОО ДПО кЦентральный

Альбина Дагировна
инститчт

повышения ква-пrtф llкации

У,ата рох<дения _ 31.07,1980 г.

У,окумеrг о предшествуючем уровне образомния

Наименование прс,дл4етов

I [равовые основы профессиональной 46

15

За врмл о6lчения сда,r(а) зачегы, экзаиены по следующи.и дисциплина!r
(моду,tям), пршеа(а) 1,чебную (производствеrтнtrе обрение)
и производственную rграктиlq, итогов}T о аттестацию

ll професс rto Han ьно й

(хпlстрпqиояIlый It(]IleP)

2l сентября 20]0 года
(д:rта пцrдrи)

PeuleHueM
оttttпс:с.tпацuонной

колluссuu
2l ,09.2020 г.

Физиология питания с основаi,lи
Iовароведения пpo1,oBo.TlbcTBeHHbD(

IoBapoB

Обор1 :ование предприятий
iэбшественного питания

Основы кмькуlшции и )чета

Организация производства
пре.lприятI,Iй общественного питания

Техно,rогия I Iриготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

])кономические основы

п ро()ессиона-lьноЙ деяте"lьности

46

.1.1

61

49

з2

58

40

бj

отлично

от-lичн()

от,,lично

отл ично

Секрегаръ

ПРИСВОЕНА КВАЛИФИКАЦИЯ

Повар

Председатепь _

Общее
количество

часов

{фfilarмr,

Всего: 520 ччебных часов

!,иrt.rом о высшеNr профессионаlьно\r образовании

деятельности

Профессиональные стандарты

Основы rлrIкробио,-rогии. санитарии и

I,иI,иены в Ilищево\, производстве

--переполготовкr.ru

Прило;кснrrе rt

СВИДЕТЕДЬСТВУ
о профессии рабочего,
дОЛЖНОСТИ Слv)iаЩL-tО

цс 332409220698J

2009-15б7

Итоrовая
оценlQ

отлt{.i но

отлично

отлиtlко

отлиtlно

отлично

отлиrl но


